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MANFRED MOLLER

HisTorRIC UND ROMANTIK HOTEL

CHESA

chon 1993/94 kam der geburtige

Bayer Manfred Méoller als Demi-

Chef de partie in den schon
damals mit 17 Gault-Millau-Punkten
benoteten «Walserhof» nach Klosters.
Nach verschiedenen Abstechern - u. a.
ins «Hummerstiibchen» Disseldorf (2
Michelin-Sterne), wo er erneut gastrono-
mische «Hohenluft» schnupperte - kehrte
er wieder in den «Walserhofs zuriick.
Danach stand er hinter verschiedenen
Kochherden, kochte dann aber wihrend
der letzten acht Jahre Seite an Seite
mit dem berithmten Beat Bolliger im
«Walserhof», wo Prinz Charles und ande-
re VIPs aus Politik, Wirtschaft und Show-
business ein und aus zu gehen pflegten.
Im Friihling 2007 stieg Bolliger aus dem
Business aus und verkaufte sein Haus der

Schmidheiny-Familie. Das war der Zeit-
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Manfred Moller, Chesa Grischuna

punkt, an welchem die beiden Damen
von der benachbarten Chesa Grischuna
schalteten: Sie holten die «Nummer zwei»
zu sich. Die beiden Damen, das sind die

Mitbesitzerin Barbara Rios-Guler und die

GRISCHUNA KLOSTERS

langjahrige Geschaftsfihrerin Marianne
Hunziker.

Dass der 37-jdhrige Manfred Mdoller in
Klosters bleibt, ist ein Gliicksfall. Fiir die
Klosterser Giste, fir die Einheimischen
und natdrlich auch fiir das Romantik und
Historic Hotel Chesa Grischuna. Denn
in diesem schénen alten Haus kann
Manfred Méller die Chesa-Gaste rundum
verwéhnen. Dabei ist die Chesa-Speise-
karte nicht einfach eine «stille Ubernah-
me» aus fritheren Zeiten. Mdller will auf
Bewidhrtes des Traditionshauses setzen
und gleichzeitig seine eigenen Ideen und
Erfahrungen einbringen. Auf der Karte
findet man etwa Kalbskopf, Kalbskote-
letten, Entenleber auf Kirschen, gegrillte
Birenkrebse oder einen knusprigen
Schweinebauch mit Rosmarinpolenta.

Damit zeigt Mdller, dass er eine frische,
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regionale und authentische Kiiche pfle-
gen will. Sein erklartes Ziel: Man soll sich
auf ein Essen in der Chesa freuen.

Als Hobbies erwdhnte uns der Fami-
lienvater «In die Pilze gehen» und
Tauchen. Dass die Pilze auch in seinen
Gerichten ihren Niederschlag finden, ver-

steht sich von selbst. Frische Produkte,

mdglichst einfach aber gekonnt zuberei- Powered by
ten; mit Kleinigkeiten — auch zwischen

den Giangen sog. Amuse-Bouche viel alig grosskiichen
Freude bereiten, das sind in etwa die

Leitsdtze, die sich Manfred Méller auf

seine Fahne geschrieben hat.
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